"} CUISINE LOCALE

). gF L W.6 25 MENU

Du 20 avril au 01 mai

SCOLAIRE

SCOLAIRE

Semaine du 20 au 24 avril

Semaine du 27 avril au 1er mai

lundi 20 avril 2026

lundi 27 avril 2026

Crépes au fromage

|EEi Salade de lentilles vertes bio
et dés de tomate

Lasagnes légumes bio

Sauté de porc fermier
d'Auvergne au cidre

Nouilles sautées

Laitage bio Laitage fermier
Fruit bio 48 Fruit bio
Pain bio-Beurre-confiture Pain bio - fromage- compote
mardi 21 avril 2026 mardi 28 avril 2026

Salade verte bio et Cro(itons

Salade de betteraves bio

B

Fricassée de poisson sauce
créeme de moutarde

vinaigrette au miel

rouge aux abricots

3 Sauté de poulet label

Brocolis bio Fﬁ Riz bio
Fromage a la coupe AOP A8 Fromage a la coupe bio
Fruit bio a Fruit bio

Laitage -compote

Carottes bio rapées

Laitage-Compote

mercredi 29 avril 2026

Salade verte bio et Noix

Quenelle bio sauce aurore

Fricassé de poisson a La Nicoise

Boulgour bio

Haricots verts bio sautés

Fromage a la coupe bio

Fromage a la coupe

Compote bio

Créeme dessert lait fermier

Fruit Bio - Laitage

Laitage-Fruit bio

jeudi 23 avril 2026

Salade de pomme de terre bio

m Duo choux-fleurs Brocolis
bio vinaigrette

Boulette de pois chiche bio condiment aux

Daube de boeuf bi
aube de boeuf bio as] herbes
Gratin de chou-fleur bio , .
Ceoeur de blé en risotto
au curcuma
Fromage a la coupe AOP a8 Laitage bio

Fruit bio

] Roulé fraise (M)

Laitage-Compote

Fruit bio - Pain bio-fromage

Vendredi 24 avril

vendredi 1 mai 2026
Menu Indien
Raita de concombre Férié
Poulet Label Rouge Biryani Férié
Riz bio Biryani Férié
:& Laitage Fermier Férié
Suji ka halva Férié
(Gateau de semoule)
Pain bio-Fromage- Fruit bio /

Produit issus de I'agriculture biologique

s

5
@ Péche Durable

ey Appellation d'origine protégée
X;W} Indication géographiaue protégée

Q Patisserie Maison

@f@ Produit Label Rouge
Produit Fermier

Produits Locaux
o

Viande de boeuf: origine France
Tracabilité a disposition sur le bon de livraison
Des changements peuvent intervenir selon les cours, les
approvisionnements et la maturié des fruits.




